LEVESEK - SOUPS - SUPPEN

	Erdei gombás őzraguleves

Deer stew soup
Pilzreh Schmort-Suppe


	690,-
	
	

	Gulyásleves csészében

Goulash soup in cup

Gulaschsuppe in der Tasse


	650,-
	
	

	 „Újházy” tyúkhúsleves csészében
„Ujházy” chicken soup in cup
„ Ujházy” Hühnersuppe in der Tasse

	590,-
	
	

	Francia hagymaleves cipóban

French onion soup
Franzözische Zwiebelsuppe


	590,-
	
	


ELŐÉTELEK - STARTERS – VORSPEISEN

	Tatárbeefsteak

Beefsteak-tartar 
Beefsteak – Tatare


	2590,-

	Cézár saláta      (csirkével, klasszikus módon )
Ceasar salad with chicken strips 
Ceasar Salat mit Hühnerbruststreifen 


	1590,-

	Grillezett sajtsteak salátával  ( füstöltsajtból )                                                        / Veg, /
Grilled Cheese-steak with fresh mixed salad (made from smoked cheese)
Gegrilltes ger\SYMBOL 228 \f "Times New Roman CE"uchertes K\SYMBOL 228 \f "Times New Roman CE"sesteak mit gemischter Salat 


	1490,-

	Camembert sajt rántva áfonya lekvárral                                                  / Veg. /
Fried camembert cheese with blue berry jam

Gebackene camembert  Käse mit Heidelbeere

	1190,-


	Bruscetta         ( paradicsom, mozarella, lilahagyma, bazsalikom, toast kenyéren )       / Veg. /
Bruscetta          ( tomato, mozarella cheese, violet onion, basil on toast )
Bruscetta          ( Tomaten, Mozarella kase, Zwiebeln, Basilikum mit toast )

	  690,-


A KONYHAFŐNÖK AJÁNLATA - SPECIALITIES OF THE CHEF

SPEZIALIT\SYMBOL 196 \f "Times New Roman CE"TEN DES HAUSES

	Padlizsánkrém  paprikába töltve, piritóssal                                                                  / Veg. /
Aubergine cream filled in paprika and toast

Aubergine-Kreme mit Paprika und Toast


	1190,-



	Mangalica ízelítő juhtúrós kőrözöttel és friss zöldségekkel
Tasting-plate of pork„Mangalica”with spicy cottage-cheese cream & fresh veggies
Ungarische Platte aus „Mangalica” ( Schwein ) mit würzigem Käse und frische Gemüse

	1990,-

	Wokbansült chilis – zöldséges garnélarák tésztával vagy rizzsel 
Wok fried tiger-prawns with chili & vegetables with pasta or jasmine rice
Riesengarnelen im Wok gebraten mit Chili und Gemüse, Reis oder Spagetti 

	2590,-

	Erdei gombás őzpörkölt burgonyalángossal
Deer stew with porcini mushrooms and potatoe scone 
Pilzreh schmort mit Steinpilzen und Kartoffelnkuchen 


	2490,-

	Fokhagymás borjú szeletek baconos – gyöngyhagyma raguval       ( burgonyalángossal )

Slices of  veal tenderloin with garlic, bacon & pearl onion ragout       ( served with  potatoe scone )

Kalbsfilet Scheiben  mit Knoblauch , Speck und Perlzwiebeln Ragou  ( mit Kartoffelnkuchen  )

 
	2490,-

	Lecsós bélszíncsíkok friss cipóban tálalva
Sirloin beef strips with ratatouille in loaf

Rinderlende Streifen mit Letscho im Laibchen

	2290,-

	Rosé kacsamell  narancsos - ribizli mártással , burgonyapürével   

Tender duck breast with orange – red currant sauce and mashed potatoes

Entenbrust-fillet mit Orangen – roten Johannisbeeren Sosse und Kartoffelnpuree


	2390,-

	Ropogósra sült libacomb mézes – vörösboros körtével és tepsis burgonyával
Roast leg of goose with honey and red wine braised pear, pan roasted vegetables & potatoes
Knusprige Gänsekeule (mit Honig und Rotwein geschmorte Birne, Pfanne gebraten Gemüse und Kartoffeln )

	2390,-

	Kemencés jércemell                  ( szárított paradicsommal, bazsalikommal , mozzarella sajttal, jázmin rizzsel )

Oven-backed chickenbreast       ( dried tomato, basil  & Mozzarella cheese on top with jasmin rice)
Ofen gebacken Hänchenbrust    ( mit getrockneten Tomaten, Basilikum, Mozzarella-Käse, Jasmine Reis )

	2090,-

	Texasi ropogós csirke falatok 
( csirkemell csíkok chilis – cornflakes bundában , héjjas cikk burgonyával , amerikai káposzta salátával )
Crispy chicken ” Texas” - style
( chicken breast strips seasoned  with chili in cornflakes  jacket , potatoe wedges,coleslaw)
Knusprigen Hähnhen nach „ Texas „ Art 
( Hühnerbruststreifen mit Chili , im Cornflakes  Mantel, Kartoffeln-Muschel ,Coleslaw)

	1990,-

	Wokban sült chilis – zöldségek tésztával vagy rizzsel                                                 / Veg. /
Wok fried  vegetables with chili,  paste or jasminrice

Wok gebratene Gemüse mit Chili , Reis oder Spagetti


	1690,-

	Gnocchi tejszínes fokhagymás parajjal vagy négysajt mártással                              /  Veg. /
Gnocchi with spinach & cream sauce or with four cheese sauce
Gnocchi mit Spinat und Sahnesosse oder mit vier Käsesosse

	1490,-


MAGYAROS ÉTELEINK 
HUNGARIAN SPECIALITIES – UNGARISCHE SPEISEN

	Vörösboros marhapörkölt, házi galuskával 

Beef-pörkölt with redwine, and gnocchi

Rindsgulasch mit Rotwein, und Nockerln


	2290,-

	Harcsapaprikás, kapros juhtúrós galuskával

Catfish paprika,with goat cheese dumplings and dill

Welspaprikasch mit Schaafskäse Nockerln und Dill


	2390,-

	Magyaros bélszínérmék  ( lecsós steakburgonyával )
Beef medallions „Hungarian ” style ( tomato,paprika,onion,spices, steak potatoes)
Beefsteak medallions nach ungarischen Art  ( mit Letcho und gerösteten Kartoffeln )


	3690,-

	Magyaros libamáj szeletek párolt rizzsel

Grilled goose liver”Hungarian” style with steamed rice

Gänseleber vom Rost nach „Ungarische „ Art mit Reis
	3690,-


HALÉTELEK - FISH DISHES - FISCHGERICHTE
	Lazacfilé, tejszínes fokhagymás parajjal, medvetalp burgonyával 
Salmon fillet with spinach & garlic cream sauce and grilled potatoes
Lachsfilet mit Spinat und Knoblauchcremesosse und gegrillte Kartoffeln 

	2990,-

	Fokhagymás tigrisrák fehérborban párolva jázmin rizzsel

Tiger prawns steamed in white wine & garlic with jasmin rice

Riesengarnelen mit Knoblauch und Weißwein gedünstet mit jasmine Reis

	2390,-

	Harcsafilé roston vagy rántva

Catfish grilled or fried

Wels fillet gebacken oder gegrillt


	1890,-

	Lillafüredi pisztráng roston, pirított mandulával

Grilled trout with roasted almond on top

Forelle vom Rost mit Mandeln


	1690,-


VENDÉGEINK KEDVENCEI – GUESTS FAVORITE DISHES  

 GĂSTE LIEBLINGSGERICHTE
	2 személyes  Ínyenc bőségtál vegyeskörettel és savanyúsággal
( Baconos borjúbélszín szeletek, sajttal-sonkával töltött borda, fűszeres csirkemellfilé)

Gourmet plate for 2 person
(Veal tenderloin slices rolled in bacon, pork stuffed with cheese and ham, spicy chicken breast, potato, rice, mixed salad)

Feinschmecker Platte für 2 Personen
(Kalbslende mit Bacon, Schweinskotelett gefüllt mit Käse und Schinken, Hühnerbrust gewürzt, Kartoffeln, Reis, Salat)

	4190,-

	Konyhafőnök kedvence falánkoknak, rösztivel
(Roston, bélszín, csirkemell, sertésszűz,, zöldbors mártással)

Favourite of the Chef
(Beef tenderloin, chiken breast, grilled  pork slices, green pepper sauce, rösti)

Das Lieblingsgerichte des Chefs  

(Lendenschnitte, Hühnerbrust, Schweinsfilet gegrillt, Grüne Pfeffersosse, Rösti)

	2790,-



	Marsall pecsenye 

(serpenyőben pirított bélszín, csirkemell, sertés szűz csíkok, házikolbász, grillezett zöldségek,steakburgi)
"Marsall" grilled plate

(Grilled Sirloin, chickenbreast, fillet of pork stripes, sausage, grilled vegetables,potatoe wedges )

Gegrillte platte nach „Marsall” Art

(Kalbslende, Hühnerbrust, Schweinsfilet streifen, Wurst, gegrillte Gemüse, Steakkartoffeln )

	2690,-


MARHAHÚSBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK –BEEF DISHES 

RINDFLEISCHGERICHTE
	„Napoleon” steak                           ( füstölt sajttal, bacon chips-szel, barnamártással )
Sirloin steak „Napoleon”style      ( smoked cheese, bacon chips, brown sauce)
Steak nach „ Napoleon” Art          ( mit Geraucherte Käse, Bacon chips, braune Sosse )

	3290,-

	Bélszin zöldbors mártással
2200,-

Green pepper sirloin steak

Steak mit grüner Pfeffersosse


	3290,-

	Bélszínjava gorgonzola mártással 

Beef tenderloin with Gorgonzola cheese sauce 

Beefsteak mit Gorgonzola Sosse 


	3290,-

	Wokban sült chilis – zöldséges marhacsíkok tésztával vagy rizzsel

Chili - vegetables beef strips in Wok roasted with paste or rice

Beefstreifen mit Chili und Gemüse im Wok gebraten, mit Reis oder Spagetti


	2590,-

	Borjú szelet roston citromos – zsályás fűszervajjal 

Veal cutlet grilled, lemon – sage seasonned butter on top 

Kalbsschnitzel vom Rost mit Zitronen – Salbeibutter  


	2190,-

	Borjúbécsi 

Traditonal Wiener Snitzel

Wiener Schnitzel 

	2090,-


SERTÉS ÉTELEK – PORK DISHES – SCHWEINEGERICHTE
	Sertésszűz baconos köntösben mustármártással
Pork medallion rolled in bacon with mustard sauce

Schweinemedallion in Bacon gerollt, mit Senf Sosse


	2090,-

	Baconos, póréhagymás juhtúróval töltött sertésborda rántva 

Pork cutlet stuffed with cottage cheese, leek & bacon
Gebackene Schweinesschnitzel gefüllt mit Schaafskäse, Bacon und Lauch 

	1790,-

	Sajttal, sonkával töltött borda

Pork cutlet stuffed with cheese and ham

Schweinekotelett gefüllt mit K\SYMBOL 228 \f "Times New Roman CE"se und Schinken 

	1590,-

	Cigánypecsenye 

Pork cutlet "Gipsy" style 

Zigauner-Braten 


	1390,-


SZÁRNYAS ÉTELEK – POULTRY DISHES - GEFLÜGELGERICHTE
	Hízott libamáj roston vagy rántva, sült almával, burgonyapürével

Goose liver (grilled or fried) with roasted apple, and mashed potato

Gänseleber (gegrillt oder gebacken) mit Apfeln, und Kartoffelbrei


	3690,-

	Csirkemell gyros, görög salátával

Gyros chicken tiny-bits with Greek  salad

Gyros Hühner-Streifen mit Griechischem Salat


	2290,-

	Kaukázusi fatál

( rablóhús nyárson, göngyölt pecsenyeszárnyasmáj roston, vele sült burgonyával, vegyes saláta )
"Caucasian" wooden plate

( shiskebab, roast young gooseliver rolled in bacon, grilled potatoes, mixed salad )

Kaukaser Holzplatte

( Saschlik, in Speck gewickelte junge Gänseleber, Kartoffeln, hausgemachter Salat )


	2190,-

	Szójás – mézes csirkemellfilé grillezett őszibarackkal, burgonyapürével

Breast of chicken marinated in soya & honey with grilled peach and mashed potatoes 
Hühnenbrust mit Soya Oil und Honig, gegrillte Pfirsiche und Kartoffelpüree 

	2090,-

	Baconba göngyölt csirkemellfilé sajtmártással

Grilled chicken breast rolled in bacon with cheese sauce

Gegrillte Huhnerbrustfillet im Bacon gerollt mit Käsesosse


	1790,-

	„Tihanyi” csirkemellfilé                 ( sonkával, camembert sajjtal töltve, őszibarack kompóttal,  )

Chicken breast „ Tihany” style       ( ham & camembert cheese stuffing, peach,  )

Hühnerbrust nach  „Tihany” Art      ( Schinken und Camembert gefüllt, Pfirsiche, )


	1590,-


GYEREKEK RÉSZÉRE  – FOR CHILDREN  – FÜR KINDER
	Rántottborda hasábburgonyával                                                                                         1090 ,-
Fried porkfillet with frenchfrise

Gebratene  Schweinschnitzel mit Pommes



	Rostonsült csirkemell filé burgonya pürével                                                                  1090,-
Grilled breast of chicken with mashed potatoes

Gegrillte Hühnerbrustfillet mit Kartoffelpuree


	Rántott sajt tartárral, rizzsel                                                                                              1090,-
Fried cheese with tartar sauce and rice

Gebratene Käse mit tartar Sosse und Reis



KÖRETEK - GARNISHES - BEILAGEN

	Burgonyapüré

Mashed potatoes

Kartoffelbrei


	550,-
	Hasábburgonya

French fries
Pommes-frittes

	550,-

	Steak burgonya

Steak potato

Steakkartoffeln
	590,-
	Tepsis burgonya

Roasted weggies & potatoes

Gebr. Gemüse und Kartoffeln

	690,-

	Burgonya lángos
Potatoe scone
Kartoffelnkuchen
	550,-
	Grillezett zöldség
Grilled vegetable
Gegrillte Gemüse


	790,-

	Rösztike
Rösti
Rösti


	590,-
	Jázmin rizs
Jasmin rice
Jasmin Reis

	490,-


SALÁTÁK - SALADS - SALATE

	Görög saláta                       (paradicsom, uborka, lilahagyma, olivabogyó, feta sajt )

Greek salad                         (tomato, cucumber , onion, olive, sheep-cottage cheese)
Griechischer Salat               (Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Olive, Schaafsk\SYMBOL 228 \f "Times New Roman CE"se)


	1190,-

	Friss vegyes saláta              (feta sajttal, mézes balzsmecetes öntettel)

Fresh mixed salad                (vineger with honey souce , feta cheese)

Frisch gemischter Salat        (essigsauer mit honigsüß,  Schaafsk\SYMBOL 228 \f "Times New Roman CE"se)

	1090,-

	Káposzta saláta
Cabbage salad
Kraut Salat


	490,-
	Ecetes, csípős vegyes savanyúk
Pickled, hot mixed salad
Sauer,scharfe  gemischter Salat

	490,-

	Paradicsom saláta
Tomato salad
Tomaten Salat


	490,-
	Csemege uborka
Pickled cucumber

Sauer Gurken


	490,-


ÉDESSÉGEK - DESSERTS -

DESSERTEN
	Profiterol

Profiterol 

Profiterol

	650,-

	Házi citromtorta
Home made lemon cake
Hausgemachte Zitronenkuchen  


	590,-

	Narancsos túrógombóc

Home made dumplings with Orange cream sauce

Orangenquark-Kloß

	590,-

	Gundel palacsinta

Pancake filled with walnut and chocolate souce

Gundel Palatschinken


	590,-


SAJTOK - CHEESE - K\SYMBOL 196 \f "Times New Roman CE"SE
	Vegyes sajttál

Assorted cheese

Gemischte K\SYMBOL 228 \f "Times New Roman CE"seplatte


	1490,-


Az étlapon szereplő ételek árai köret nélkül értendők, kivételt

egyes étel képez ahol a köret fel van tüntetve.
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